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KURE PECENE
1porce 180g (2ks palicek)

Suroviny — na 10 porci Mnozstvi [g]
kuteci palicky 2500
sul 30
maslo 150
voda pitnd 600

Porce kufete upeceného na masle do nazlatlé barvy. Palicky kufete maji jemnou a typickou vini i
chut, jsou dostate¢né propecéené.

Poznamky:
o Vhodné ptilohy: nadivka, riizné upravené brambory, zeleninové salaty, dusena zelenina




NADIVKA
1porce 120g
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PREpK ASTES.
Suroviny — na 10 porci Mnoistvi [g]
Zzemle - veka 500
mléko 250
maslo 50
vejce 3ks 120
sul 10
petrzelova nat/ pazitka 20
muskatovy kvét nebo ofisek 1,5

Nadivku na vymazané gastronadobé upeceme v konvektomatu do rizova. Nadivka ma jemnou a

typickou vlni i chut po pouZzitych surovinach a nazlatlou barvu.

Poznamky:

o Obdélnik nadivky rozkrdjime na talifi na malé kousky, které jeden po druhém bereme do

ruky a konzumujeme.







