DOMACI BUCHTY PLNENE
1porce 300g - 6 buchet

Suroviny — na 10 porci

MnoZstvi [g]

tésto:

drozdi 50
cukr krupice 200
mléko konzumni 700
mouka hladka 1500
vejce 3 ks 120
citronova kilira 20
sul 20
olej 250
makova naplni 300
tvarohovad napln 300
povidlova napln 300
cukr moucka 100

Mensi buchty z kynutého tésta, naplnéné makovou, povidlovou, tvarohovou naplni
upecené do ¢ervena. Viné a chut jsou jemné a typické z kynutého tésta
a jednotlivych naplni. Buchty jsou lehké a vlacné, podavaji se posypané mouckovym

cukrem.




MAKOVA NAPLN
1 porce 30g
Suroviny — na 10 porci MnoZstvi [g]
mak 140
mléko konzumni 250
cukr 50
pernik strouhany 40
klra citronova 10
rozinky 10
Mak mlety povareny s mlékem, cukrem, rozinkami a dalSimi pfisadami. Ma tmavou
barvu a hustsi konzistenci. Viné a chut jsou jemné a typické z pouZitych surovin.




POVIDLOVA NAPLN

1 porce 30g
Suroviny — na 10 porci MnoZstvi [g]
povidla 250
voda pitna 20
cukr moucka 30
rum 10
badyan mlety 1

Povidla rozmichand s cukrem, rumem, vodou a mletym badyanem. Povidlova napln
ma tmavou barvu a hustsi konzistenci. Viné a chut jsou jemné a typické z pouZitych

surovin.




TVAROHOVA NAPLN
1 porce 30g

Suroviny — na 10 porci

Mnozstvi [g]

tvaroh mékky 200
vejce % ks 20
cukr 70
muskatovy ofisek 1
klra citronova 10
rozinky 20

Mékky tvaroh rozmichany s vejcem, cukrem, rozinkami a dalSimi pfisadami. Ma
nazloutlou barvu a hustsi konzistenci. Vané a chut jsou jemné a typické z pouzitych

surovin.




